DINERKAART

Ons team van medewerkers heet u van harte welkom in
“Het Witte Stadje” Thorn, ook wensen wij u
een prettig verblijf in ons Hotel-Restaurant.

Bourgondisch tafelen met een dikke knipoog naar de
Limburgse streekproducten en gerechten.
In restaurant “de Hoeskamer“ maken wij gebruik van regionale producten
en houden wij rekening met het seizoen.

Laat u zich liever door onze chef verrassen???
Geef ons door wat u liever niet eet en hoeveel gangen u wenst en wij zorgen
voor een heerlijke dinerervaring met.... een Limburgs randje.

Onze kaart bevat allergenen.
Informeer onze medewerkers voor aanpassingen.

Wij wensen u een prettig verblijf in Thorn

Michaela en Maurice
samen met het
team van Hotel-Restaurant Crasborn

Wij wensen u smakelijk eten en een prettig verblijf in
“het witte stadje Thorn”
en Hotel - Restaurant Crasborn

Hotel-Restaurant Crasborn E-mail: info@hotelcrasborn.nl
Hoogstraat 6 Tel: 0475 — 561281
6017 AR THORN



Voorgerechten

Carpaccio van Ossenhaas € 14,00

Zongedroogde tomaten, truffelmayonaise,
Parmezaanse kaas en pittenmix

Rivierkreeft tartaar € 14,50
Bavarois van bloemkool, gelei van appel en structuren van kerrie

Steak tartaar € 14,00
Paddenstoelen vinaigrette, hazelnoten en truffelmayonaise

Gemarineerde koningsbhaars € 14,50
Schuim van leche de tigre, gepekelde venkel en avocado creme

Burrata (zachte Italiaanse kaas) € 13,50
Frisse gazpacho met coeur de boeuf tomaat

Soepen

Bloemkoolsoep €7,50
Met rivierkreeft en verse kruiden

Courgettesoep € 7,50
Met feta en kruiden vinaigrette

Alle soepen en voorgerechten worden geserveerd
met brood en boter



Hoofdgerechten

Entrecote (250gr) € 32,50
Beurre de paris, seizoensgroenten en rode uien compote
Hamburger (200gr) € 24,00

Truffelmayonaise, bacon en cheddar

Rouleau van maiskip € 27,00
Saliejus, polenta van ras el hanout en seizoensgroenten

“Zoervleisj” € 23,00
Limburgs runderstoofvlees, appelcompote en koolsla

Vangst van de dag dagprijs
Met bijpassend garnituur

Fish en chips van kabeljauw € 25,75
Remouladesaus

Seafood pasta € 28,00
Vongole, gamba, mossel, rivierkreeft en tomaat

Alle hoofdgerechten worden geserveerd
met bijpassend garnituur



Hoofdgerechten

Gnocchi €22,00
Gepofte tomaat, saffraan saus en ras el hanout olie

Avocado burger € 23,00
Rode uien compote, kerrie creme en feta

Alle hoofdgerechten worden geserveerd
met bijpassend garnituur

Maaltijdsalades

Salade Diverse Vis €19,75
Gerookte zalm, gamba’s en Kerrie mayonaise
Salade Pikante kip €17,75

Parmaham, paddenstoelen en kaas

Salade Oude Kaas €17,50
Gepocheerd ei, zongedroogde tomaat en groene asperges

Salade Rundercarpaccio €17,75
Gepocheerd ei, zongedroogde tomaat en groene asperges

Deze salades worden geserveerd
met oerbrood en boter



Desserts

Dame Blanche € 9,50
Vanilleroomijs, warme chocoladesaus en slagroom

Panna cotta van Framboos €11,00
Geserveerd met een cremeux van vanille en witte chocolade ijs

Kaasselectie €12,75
4 verschillende schimmel kazen, noten, druiven en appelstroop

Scroppino van aardbei €9,75
Met een schuim van verveine

Verrassingsdessert € 10,75

Koffie Deluxe

Irish Coffee € 7,75
French Coffee AT
Spanish Coffee €78
Limburgse Koffie € 7,75
Luxe Koffie € 5,50
Luxe Cappuccino € 5,95
Luxe Latte Macchiato € 5,95

Luxe Thee € 5,35



Tip van onze Chef

Tournedos (200gr) € 34,00
Madeirajus, seizoensgroenten en rode uien compote

Tournedos (200gr) met ganzenlever € 40,00
Madeirajus, seizoensgroenten en rode uien compote

Extra bijgerechten

Polenta met parmezaan en kerrie créme €6,00
Kreukelfriet met mayonaise (groot) € 5,00
Koolsalade € 3,00
Groene salade € 3,00

Kom ook heerlijk genieten!
Vanaf augustus weer Mosselen!
Vanaf 15 oktober serveren wij weer mooie Wildgerechten



